Cuiape

Zutaten:
350 gr. Tapiokamehl*
350 gr. Kdse (Mozzarella oder Gouda)

3 Eiweil

150 gr. Butter
2 EL Milch

3 TL Zucker

2 TL Salz

*da man dieses in Deutschland nur schwer finden kann, konnt ihr auch Maniokmehl benutzen

Zubereitung:

Den Kase reiben oder in kleine Stiicke schneiden und mit den anderen Zutaten vermischen. Gut
durchkneten und kleine Ballchen formen.

AnschlieBend die Ballchen auf einem Backblech verteilen und bei 180 °C ca. 30 Minuten backen.



